
Premià de Dalt

HORARIS I PARADES
DE L’AUTOBÚS servei gratuït
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Museu de Premià de Dalt
Riera de Sant Pere, 88 (Can Figueres)
08338 Premià de Dalt
Tel. 937 547 121 - 937 510 942
museu@premiadedalt.cat
www.diba.cat/museuslocals/nouwebmuseus/22.html
www.premiadedalt.cat

Horari de visita
Tardes: de dimarts a dissabte, de 12 a 20 h
Matins: dissabtes i diumenges, d’11 a 14 h

Informació escoles i reserva d’activitats
De dilluns a divendres, de 10 a 15 h

MEGALÉ SYMPOSION. Tast de gastronomia ibera per tothom.

Methy. Hidromel. Aigua i mel fermentada i envellida.
Gleukos. Most.
Cerea. Zythum. Cervesa sense llúpul.
Artós Azymós Sesamoi. Pa alís amb oli i sal amb
espècies.
Epytirós. Conserva d’olives a l’estil grec
Mitotós. Salsa de formatge, all i herbes oloroses.
Va tenir una ampla difusió en època antiga.
Melimekon kai kannaboi. Mel amb blat i llavors de
cànem o de cascall.
Chrisokolla. Mel amb llavors de llí.
Bous Tarichoy. Carn de bou assecada i fumada.

Inici del servei d’autobús.

Inauguració i parlaments. Visita guiada.

Recreació d’activitats iberes
Ambientació amb música de l’època
Decoració de ceràmica
Fabricació de ceràmica a torn
Mòlta de gra
Cocció d’aliments
Fosa de metall cada 30 minuts
Encunyació de moneda
Estampació d’alfabet iber

VISITES GUIADES per conèixer el jaciment arqueològic.

14 h.

12 h.

De 13 a 18 h.

13 h, 15 h, 16 h i 17 h.

11,30 h.

La Cadira del Bisbe
Inauguració del Poblat Ibèric de

28 de setembre de 2008
de 11,30 a 18 hores

I FESTA IBERA

Suport de: Col·laboració de:



Premià de Dalt

RESTAURANT CAN MARTÍ
Masia Can Martí, s/n

Reserves tel. 93 752 37 59

Torradeta amb fumat

Amanida de llegums
amb arengada

i vinagreta d´olivada

Cuixetes d´ànec amb figues
i llavors de girasol

Mel i mató amb picada
de fruits secs

Aigua, vi i cafè

Preu (IVA inclòs)   25 Euros

Divendres i dissabte per dinar i sopar,
i diumenge per dinar.

RESTAURANT CLUB DE TENNIS
Torrent Mateu Mas, 31

Reserves tel. 93 752 59 92

Amanida tèbia:
llenties, codony, favetes

i bacó fumat

Ànec amb picada d´avellanes,
prunes i pinyons

Figues i raïm amb canyella
 i mel cremada

Aigua vi, cervesa  i cafè

Preu (IVA inclòs)   15 Euros

Divendres, dissabte i diumenge
per dinar.

RESTAURANT EL CHEFF
Finca Mas Brassó, s/n

Reserves tel 93 752 34 32

Olives macerades, escopinyes
i assortit de botifarres

Saltejat de faves amb botifarra
i ceps, o

Amanida tèbia de formatge
de cabra a la vinagreta d´anxoves

Civet de senglar, o

Guisat de pollastre de pagès
amb prunes i fruits vermells

Quallada amb mel
i figues confitades, o

Carquinyols amb vi dolç

Inclou  aigua vi, infusions i cafè

Preu (IVA inclòs)   22 Euros

Divendres per dinar, dissabte per dinar
i sopar i diumenge per dinar

BAR RESTAURANT ROSA D´ABRIL
Bonavista, 3

Reserves, tel. 93 752 36 57

Crema de maduixes del bosc
amb guatlla, o

Garotes del Mediterrani
al perfum d´all, amb bagra

Codony amb formatge
de cabra ibèrica

i salsa de raïm  moscat, o

Suprema de dorada
amb verduretes de Primília

Xarrup de gall dindi amb
crostonets de blat i ordi

Llaminera de carn de bisó
amb mantega de gerds, o

Anguila del Delta a les fines herbes

Raïm de Laietània
amb cassís i carquinyolis, o

Figues amb mel

Aigua vi i cafè

Preu (IVA inclòs)   20 Euros

Divendres, dissabte i diumenge
per esmorzar, dinar i sopar

COL·LECCIÓ DE CÀLATS DE PREMIÀ DE DALT

El càlat (kalathos) és la peça de ceràmica més representativa del món iber, té forma de
barret invertit i s’utilitzava per guardar-hi mel o altres aliments similars.
Es vincula directament amb les nostres arrels culturals i gastronòmiques.

Per a la inauguració de la Cadira del Bisbe la reconeguda artista local Madola, realitzarà
una interpretació del Càlat que es podrà adquirir juntament amb un farcell d’herbes
aromàtiques de can Riera.

Enguany serà el primer any de molts altres que es donarà el tret de sortida a una col·lecció
de Càlats de Premià de Dalt, reinterpretats i elaborats artesanalment per experts ceramistes.

RESTAURANT MAS SANT ANTONI
Carrer Penedés, 43

Reserves tel.  93 752 34 81

Figues amb brots de llegums
i vi dolç

Doble fumet de pescadors
amb peix de roca

Ànec de coll verd,
Anas platyrhynchos
amb silsifís i salmis

Quall de llet de cabra
amb mel i fruits secs

caramelitzats

Inclou aigua, vi i cafè

Preu (IVA inclòs)   34 Euros

Divendres i dissabte per dinar i sopar
i diumenge per dinar

I Jornades de cuina ibera
Divendres 26, dissabte 27 i diumenge 28

setembre de 2008

Amb la col·laboració de:


