
Restaurants 
i degustacions 

Mostra
gastronòmica

Programació Tiquets

Dijous 10 de juny

•Tast de vins i caves
Actuació musical a càrrec dels combos de l’Escola 
Municipal de Música 
Hores: de 20 a 22 h.Lloc: Masia Can Barra 
(entrada per l’Escola de Música)
Un espai on conèixer de primera mà i poder 
degustar els vins i caves que ens oferiran els 
expositors en el decurs de la vetllada.
Preu: 6 euros 
Venda: anticipada el Celler de la Vila i al 
restaurant Lossum, i el mateix dia a partir de les 
19.30 h. a la Masia Can Barra
Places limitades

Expositors: Bonastre Wine Resort | Castell 
d’Age | Castell del Remei | Castell Perelada Vins i 
Caves | Genium Celler | Hostambhac | Libalis | 
Mont Ferrant | Muga | Caves Naveran | Puig 
Munts | Raventós | Valtravieso Ribera del Duero

Organitza: El Celler de la Vila | Joan Sala | 
Restaurant Lossum, Espai Gastronòmic | 
Ajuntament de Sant Quirze del Vallès

Col·labora: Casa Marieta | Cuina Vallès | Escola 
Municipal de Música.

Divendres 11 de juny

•Degustació gastronòmica
Hores: de 20 a 24 h. Lloc: Masia Can Feliu

•10è aniversari Mostra Gastronòmica
Tret de sortida amb la col·laboració dels Diables 
de Sant Quirze del Vallès 
Hora: 22 h. Lloc: Masia Can Feliu

•Actuació musical 
a càrrec del grup Sinensayo
Hora: 22 h. Lloc: Masia Can Feliu

Dissabte 12 de juny

•Degustació gastronòmica
Hores: de 20 a 24 h. Lloc: Masia Can Feliu

•Actuació musical
a càrrec del grup Funk Test Grup
Hora: 22 h. Lloc: Masia Can Feliu
Durant l'actuació es realitzarà un acte de reco-
neixement als establiments i professionals que 
participen en la Mostra

Venda anticipada de tiquets als restaurants 
participants i als comerços següents:

Forn Josep Maria Valls | Estanc Creus | L’Estanc 
del Mas Duran | Perruqueria Pepita | Naturhouse

Els dies de la mostra es podran adquirir els 
tiquets a la taquilla a partir de les 19 h

Preus dels tiquets:
Plat: 6 euros
Postres o entrant: 3 euros
Vins i caves (inclou 1 copa de vidre i 3 tast de vins 
o cava): 4 euros
Beguda o cafè: 1 euro

Organització
Ajuntament de Sant Quirze del Vallès
www.santquirzevalles.cat

Col·laboració
Generalitat de Catalunya | Diputació de 
Barcelona, Xarxa de Municipis | Gremi 
d’Hostaleria | Associació de comerciants de Sant 
Quirze del Vallès | Servei de català de Sant 
Quirze del Vallès | www.gencat.cat/platsalacarta | 
Cobega SA | Forn Josep Maria Valls | Valero Forn 
Tradicional | Bonastre Wine Resort | Castell d’Age 
| Castell del Remei | Castell Perelada Vins i Caves | 
Genium Celler | Hostambhac | Libalis | Mont 
Ferrant | Muga | Caves Naveran | Puig Munts | 
Raventós | Valtravieso Ribera del Duero

Avui No Cuino 
Passatge de la Terra Alta, 6, 
local 1 | 937 219 148
Plat: Fideuà de llamàntol

Cafè Mestral
Estrella, 42 bis
937 216 514
Entrants: Nachos amb 
formatge i guacamole | 
Bloodymary Plats: Pizza 
quatre estacions | 
Canalons de cua de bou 
amb rossinyols

Casa Marieta
Av. Camí del Mas, 12 A
937 216 757
C.C. Alcampo local 7 
937 214 752
Entrant: Assortiment 
d’ibèrics i formatges
Plat: Llesca de pa de 
pagès amb tomàquet i 
pernil de gla

El Gnochi
Av, Pau Casals, 15 
937 211 157 Entrant: 
Amanida d’escarola amb 
bacallà i taronja fresca amb 
vinagreta de cítrics
Plats: Nyoquis de patata 
amb salsa putanesca | 
Tagliatelle de tinta de 
calamar amb fruti di mare

El Niu del Mussol
Barcelona, 94
937 210 349 Entrant: 
Canapè de mongeta amb 
botifarra negra de la casa
Plat: Mongetes del ganxet 
amb cansalada i botifarra 

La Manduca
Pintor Vila Puig, 2  
937 210 737 Entrants: 
Croquetes de pernil i 
pollastre | Patates 
barberes | Gaspatxo 
andalús Plats: Calamarsets 
farcits de rap i gambes |  
Melós de vedella amb 
xocolata | Cargols Manduca

Lossum
Espai Gastronòmic
Barcelona, 94 
937 211 276

Entrants: Tapes Lossum: 
Gaspatxo | Braves de lux | 
Entrepà de calamarsons 
Postres: Or-xata | 
Mussolada | Caviar de 
Sant Quirze | Mojito

Pastisseria Mix
Rbla de Lluís Companys, 4 
937 210 404 
Postres: Suprem de 
Xixona: sobre una base de 
bescuit dacouoise amb 
una encertada 
combinació de crema i 
xocolata | Naruba (dos 
capes de xocolata negra 
sobre una base de bescuit 
de cacao) | Especial 
Gastronòmica: variats Mix, 
Mousses i barquetes de 
friutes | Postres infantils 
amb sorpresa Mix

Pastisseria Pousa
Montseny, 8, local 3 
620 915 165 
Postres: Mousse de 
mandarina amb gelat de 
xocolata i mar de xocolata 
de llet | Mousse de 
llimona amb gelat de 
coco | Mousse de crema 
catalana amb gelat de 
xocolata | Creps amb 
xocolata i gelat de vainilla 
amb trossos de xocolata | 
Brownie amb nous i gelat 
de festuc 

Restaurant la Vinya
ctra. de terrassa km. 
13,300 Sabadell 
937 262 105
Entrant: Crema de meló 
amb encenalls de pernil
Plat: Guisat de carn 
estofada amb cargols

Serveis de begudes

Templo Cafès
Tramuntana
Avinguda del Camí del 
Mas, 5B | 937 215 540

Vins i caves

El Celler de la Vila
Av. Pau Casals, 50
931 267 369

ATENCIÓ AL

937216800
CONSUMIDOR

w
w

w
.in

tu
s.

ca
t

SQV
MOSTRA
GASTRONÒMICA

2010

10ª

10, 11 i 12 de juny 2010
Masia Can Feliu
Masia Can Barra


